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Bei diesen Produkten handelt es sich um Késeimitate, die nicht oder nur zum Teil aus Milch oder
Milchprodukten hergestellt werden.

Charakteristisch ist, dass das Milchfett durch andere pflanzliche Fette ersetzt wird. Weitere Zutaten
wie Emulgatoren, Aroma- und Farbstoffe sowie Salz und Geschmacksverstarker vollenden
schliellich das Kunstwerk, das wesentlich billiger ist als echter Kése.

Schitzungen zufolge sind in Osterreich derzeit rund 10.000 Tonnen im Umlauf. Besonders héufig
verbirgt sich der K&seersatz in Fertig- und Gastronomiegerichten sowie Kasegeback.
Gesundheitliches Risiko geht von dem Késeersatz keines aus.

Erzeugnisse bei denen Milchfett gegen pflanzliches Fett ausgetauscht wurde, dirfen nicht als
,»Kése* bezeichnet werden.

Laut EU Recht muss die verwendete Késesorte auf den Packungen deklariert werden. Steht etwa
Mozzarella oder Edamer auf der Verpackung muss es sich um echten Kése handeln.

Fantasiebezeichnungen wie ,,Lebensmittelzubereitung aus Magermilch und Pflanzenfett®, ,,Pizza-
Mix“, ,,Gastromix“ oder ,,Pizzabelag” weisen darauf hin, dass Analogké&se verwendet wurde.

Auch wenn ,,pflanzliche Fette* oder ,,pflanzliche EiweilRe* in der Zutatenliste aufscheinen, ist die
Wahrscheinlichkeit grof3, dass Kéaseersatz verwendet wurde.



