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HERZLICH WILLKOMMEN IM  

AK-BILDUNGSHAUS  JÄGERMAYRHOF

Wir freuen uns, dass Sie hinsichtlich der Ausrichtung Ihres Seminars, Meetings 

bzw. Ihrer Feier an uns gedacht haben. Ganz speziell für Sie wurde diese Mappe 

konzipiert, die als Informationsleitfaden dient, um Ihnen einen erfolgreichen und 

festlichen Tag zu ermöglichen.

Auf den nächsten Seiten finden Sie alle Informationen über unsere Tagungs- und 

Banketträume. Diese sollen als kleine Anregung dienen, wobei Ihnen unser Team 

jederzeit für eine persönliche Beratung zur Verfügung steht.

In der familiären Atmosphäre unseres Hauses wird Ihre Veranstaltung zu einem 

besonderen Erlebnis. Genießen Sie kleinere Anlässe in unserem Restaurant oder 

im Linzerstüberl. Unsere Empfangshalle eignet sich sehr gut für größere 

Feierlichkeiten und bietet Platz für bis zu 150 Personen. Im Sommer steht Ihnen 

auch unser Gastgarten für Ihre Zwecke zur Verfügung.

Kulinarisch verwöhnt werden Sie von unserer Küchenchefin Frau Sylvia Eder und 

Ihrem Team. Frau Eder verlässt auch gerne Ihr Reich, um Sie ganz persönlich 

und individuell zu beraten. Ihre Wünsche werden kreativ und vor allem 

professionell in die Tat umgesetzt.

Unser Ziel ist es, Sie und Ihre Gäste, an einem unvergesslichen Ereignis Teil 

nehmen zu lassen.

Wir freuen uns Ihr Gastgeber zu sein!

Erwin Kaiser, diplômé

und sein Jägermyrhof - Team.



Besprechungsraum 1 und 3 eignen sich besonders für Meetings und 

Sitzungen.

Fläche:                  28 m2

Plätze:                   max.12 Pers. bei Tischen

Schubertsaal eignet sich mit seinem repräsentativen Charakter 

nicht nur für Seminare, sondern auch für Empfänge 

und Kulturveranstaltungen.

Fläche:                   80 m2

Plätze:                    max. 70 Personen bei                                 

Sesselreihen

Seminarraum 1 und 2 eignen sich für Seminargruppen, die sehr viel mit 

Flipcharts und Plakaten arbeiten.

Fläche: 60 m2

Plätze:                    max. 20 Personen im

Sesselkreis



Seminarraum 3 ist geeignet als Plenarsaal für Studientagungen 

und große Bildungsveranstaltungen, sowie 

größere Seminare.

Fläche:                 122 m2

Plätze:                   max. 120 Personen bei                

Sesselreihen

Seminarraum 4 bildet durch seine räumliche Lage gemeinsam 

mit dem Gruppenraum und dem Kellerstüberl

eine ideale Einheit für Gruppen, die eine 

Abgeschlossenheit gegenüber dem übrigen 

Seminarbetrieb suchen.

Fläche:                    70 m2

Plätze:                     max. 28 Personen bei 

Tischen in Blockform

Unsere Mitarbeiter/-innen an der Rezeption 

stehen Ihnen jederzeit beratend zur Seite 

und nehmen gerne Ihre Buchung entgegen.



Unsere Raumangebote in der Übersicht

Maße und Kapazitäten

Raum m/2 U-Form

Block-

form

Kamm-

form Kino

Sessel-

kreis

Seminarraum 1 60 18 22 40 20

Seminarraum 2 60 18 22 40 20

Seminarraum 3 122 25 30 60 120 30

Seminarraum 4 70 22 28 50 25

Schubertsaal 80 24 32 40 70 25

Besprechungsraum 1 28 8 12 15 10

Besprechungsraum 3 28 8 12 15 10

Empfangshalle 290 Veranstaltungsbestuhlung nach Vereinbarung

Die Grundausstattung unserer 

Seminar- und Besprechungsräume: 

Projektionswand,

Overheadprojektor,

Pinnwände,

Flipchart

Folgende Präsentationsunterlagen 

stehen zu Ihrer Verfügung:

Flipchartpapier

Pinnwandpapier

Plakatschreiber

Pinns

Moderatorenkoffer

Beschilderung im Haus

Auf Wunsch statten wir die Räume wie 

folgt aus:

Videoanlage inkl. Kamera,

Beamer,

Laptop



Folgende Pauschalen können Sie bei uns buchen:

Seminarpauschale:

ÅEinzelzimmer oder Doppelzimmer mit Dusche, WC, TV

ÅFrühstücksbuffet

ÅVitalpause am Vormittag 

Vitaminkorb, Kaffee, Tee, Mineral und Fruchtsaft

ÅMittagessen im Restaurant 

dreigängiges Mittagsmenü mit Wahlmöglichkeit 

der Hauptspeise, Salatbuffet

ÅKaffeepause am Nachmittag

Vitaminkorb, Kaffee, Tee, Mineral und Fruchtsaft,

hausgemachte Mehlspeisen

ÅAbendessen im Restaurant

dreigängiges Abendmenü mit Wahlmöglichkeit der 

Hauptspeise und Salatbuffet

ÅSeminarraum mit Grundausstattung und Präsentationsunterlagen

ÅFitnessgeräte und Tischtennistisch

ÅSaunabenutzung

ÅFreier Eintritt zu Veranstaltungen ĂKultur im Jägermayrhofñ

ÅInternetstationen in der Empfangshalle

Preis im Einzelzimmer ú73,40

Preis im Doppelzimmer ú60,20

Alle Preise inkl. aller Steuern 
und Abgaben



Alle Preise inkl. aller Steuern 
und Abgaben

Tagespauschale:

ÅVitalpause am Vormittag 

Vitaminkorb, Kaffee, Tee, Mineral und Fruchtsaft

ÅMittagessen im Restaurant 

dreigängiges Mittagsmenü mit Wahlmöglichkeit 

der Hauptspeise, Salatbuffet

ÅKaffeepause am Nachmittag

Vitaminkorb, Kaffee, Tee, Mineral und Fruchtsaft,

hausgemachte Mehlspeisen

ÅSeminarraum mit Grundausstattung und Präsentationsunterlagen

ÅInternetstationen in der Empfangshalle

Preis ú24,80

Halbtagespauschale:

ÅVitalpause am Vormittag oder Nachmittag

Vitaminkorb, Kaffee, Tee, Mineral, Fruchtsaft,

hausgemachte Mehlspeisen

ÅMittagessen oder Abendessen im Restaurant

dreigängiges Menü mit Wahlmöglichkeit der Hauptspeisen, 

Salatbuffet

ÅSeminarraum mit Grundausstattung und Präsentationsunterlagen

ÅInternet in der Empfangshalle

Preis ú20,10



Alle Preise inkl. aller Steuern 
und Abgaben

Imbisse und Belegte Brötchen

für Konferenzen und Tagungen

Brötchen belegt mit:

Roastbeef pro Stk. ú1,50

Lachs pro Stk. ú1,50

Schinken pro Stk. ú1,00

Salami pro Stk. ú1,00

Verschiedene Käsesorten pro Stk. ú1,00

Kartoffelkäse oder Kräutertopfen pro Stk. ú0,90

Appetithappen:

Gemüsesticks mit Joghurtdip pro Pers. ú1,00

Garnelen in der Kokospanade pro Stk. ú1,50

Jourgebäck, gefüllt

mit Käse und Schinken pro Stk. ú2,00

Dessert:

Hausgemachte Petit fours pro Stk. ú0,90

Süsses Jourplunder pro Stk. ú0,90

Bestimmen Sie die Anzahl und kombinieren Sie 

ganz nach Wunsch Ihrer Gäste.



GESCHÄFTSBEDINGUNGEN

Bitte haben sie Verständnis dafür, dass wir Stornierungen nur schriftlich und vor 

Beginn der Veranstaltung anerkennen können. 

Die Stornobedingungen sollen das finanzielle Risiko zwischen uns und unseren 

Kunden in fairer Weise regeln. Durch diese Stornobedingungen übernehmen wir 

mindestens die Hälfte des Risikos für Absagen.

Manchmal gibt es nat¿rlich Fªlle, bei denen Ăhºhere Gewaltñ zur Stornierung 

zwingt. Auch in solchen Fällen können wir keine Ausnahmen gewähren, auch hier 

soll im Sinne der Fairness das Risiko für Unvorhergesehenes zwischen uns und 

den Kunden geteilt werden.

Bis 1 MONAT VOR BEGINN DER VERANSTALTUNG VERRECHNEN WIR 

KEINE STORNOGEBÜHR: 

Ab 1 MONAT bis 15 TAGE VOR BEGINN verrechnen wir 25 % der bestellten 

Leistungen, ab dem 14. TAG 50 %.

Wir danken für Ihr Verständnis .

Erwin Kaiser, diplômé

und sein Jägermayrhof -Team 



Gerne steht Ihnen unser Haus für

Ihre Feier 

zur Verfügung

Das Bildungshaus Jägermayrhof bietet Ihnen ein tolles 

Ambiente für Ihre spezielle Feier.

Ob im Restaurant, Linzerstüberl, in der Festhalle oder im 

Gastgarten, wir sorgen für den richtigen Rahmen Ihres 

Festes.

Auf den nächsten Seiten finden Sie eine Auswahl an Buffets 

und Menüs, welche Sie gerne nach Ihren Wünschen 

kombinieren und verändern können.

Unsere Küchenchefin Frau Sylvia Eder oder unser Sous chef

Herr Martin Barani beraten sie gerne und stellen für Sie auch 

ein individuelles Menü oder Buffet, passend zu Ihrem Fest, 

zusammen.

Lassen Sie sich nun in die kulinarische Welt des 

Jägermayrhof entführen.



Alle Preise inkl. aller Steuern 
und Abgaben

HEURIGENBUFFET (ab 20 Personen)

Pikantes aus der kalten Küche
Panierte Minischnitzerl mit Preiselbeeren

Fleischbällchen am Spieß mit Zwiebelsenf

Gegrillte Hühnerkeulen

Hausgemachter Kartoffelsalat

Saure Wurst mit Zwiebel und Kernöl

Auswahl an heimischen Schinken und Specksorten mit Kren, Sauergemüse, 

Tomaten, Paprika und Eiern

Mozzarella auf Tomatenscheiben

Kürbiskernaufstrich

Kartoffelkäse

Vom Käsebrett
Eine Auswahl an heimischen Käsespezialitäten

Ein gut gefüllter Brotkorb wartet auf Sie!

Preis pro Person ú11,90

Auf Wunsch können Sie das Buffet noch mit einem

warmen Backofenleberkäse ergänzen.

Aufzahlung pro Portion ú2,50



Alle Preise inkl. aller Steuern 
und Abgaben

MÜHLVIERTLER BUFFET (ab 20 Personen)

Aus der kalten Küche
Hausgemachte Aufstriche wie Erdäpfelkäse und Kräuterkäse

Kleine Wiener Schnitzerl vom Schwein

Gegrillte Hühnerkeulen

Speckplatte, fein garniert

Geselchtes mit Kren

Hausgemachte Tafelspitzsulz mit Vinaigrette

Warme Speisen
Schweinebraten mit warmem Krautsalat

Semmelknödel und Kartoffelknödel

Überbackene Speckknödel mit Sauerkraut

Blunzen Gröst`l

Käsespätzle mit Röstzwiebel

Am Salatbuffet finden Sie
Blattsalate, Gurken-, Tomaten-, Kartoffelsalat 

mit verschiedenen Dressings

Hausgemachte Mehlspeisen
Obstschnitten

Apfelstrudel

Dukatenbuchteln mit Vanillesauce

Zum Abschluss verführt Sie ein feines Käsesortiment.

Außerdem erwartet Sie ein reichhaltig gefüllter Brotkorb.

Preis pro Person ú18,20



Alle Preise inkl. aller Steuern 
und Abgaben

FEINSCHMECKERBUFFET (ab 20 Personen)

Pikantes aus der kalten Küche
Anti pasti Teller

Cocktailschnitzerl

Roastbeef mit Sauce Tartare

Schinkenvariation mit Kren

Prosciutto mit Melone

Matjesfilet ĂHausfrauen Artñ

Räucherfischplatte mit Dill-Senf-Sauce

Pikanter Rindfleischsalat

Griechischer Bauernsalat

Mühlviertler Kartoffelsalat

Hausgemachte Desserts
Löffeltiramisu

Hausgemachte Petit fours

Schokoladenmousse

Feine Käsevariation mit Nüssen und Trauben

Reichhaltige Brot- und Gebäckauswahl

Preis pro Person ú19,10



Alle Preise inkl. aller Steuern 
und Abgaben

MEDITERRANES BUFFET  (ab 40 Personen)

Vorspeisenbuffet
Rohkostteller mit Sauerrahmdip

Tomaten mit Mozzarella

Schinkenvariation mit Kren

Anti pasti Platte

Salami mit Parmesan

Warme Gerichte
Lasagne al forno

Penne mit Räucherfisch- oder Basilikumsauce

Piccata Milanese mit Spaghetti und Tomatensauce

Gegrillter Zander in der Kräuterkruste mit Kartoffeln und 

Gartengemüse

Salatbuffet
mit Salaten der Saison

Feines aus der Dessertküche
Stracciatellaschnitte

Tiramusu

Italienische Vanilleschnitten mit kandierten Früchten

Käsevariationen am Brett

Gut gefüllter Brotkorb

Preis pro Person ú20,10



Alle Preise inkl. aller Steuern 
und Abgaben

VITALBUFFET (ab 40 Personen)

Pikantes aus der kalten Küche
Tomaten-Rucola-Salat mit frischem Parmesan

Schinkenplatte mit Melone

Hühnerspießchen an pikanter Marinade

mit Kräuterfrischkäse gefüllte Gurkenschiffchen

Mariniertes Grillgemüse 

Warme Vitalgerichte
Geröstete Putenstreifen auf Gemüsenudeln

Gebratenes Lachsfilet mit Bouillonkartoffeln

Gemüselasagne

Salate vom Buffet
Blattsalate mit Sesam

Tomaten und Maissalat

Dessert
Joghurtterrine mit Früchten der Saison

Feine Käsevariationen

Reichhaltige Brot- und Gebäckauswahl

Preis pro Person ú20,30



Alle Preise inkl. aller Steuern 
und Abgaben

BUFFET ĂJ GERMAYRHOFñ (ab 40 Personen)

Vorspeisen
Komposition von Räucherfischen 

Glacierte Rinder- und Schweinemedaillons aus heimischer Zucht

Feine Pasteten an Sauce Cumberland

Prosciutto mit Honigmelone

Zartes Roastbeef mit Sauce Tartare

Pikante Hauptgerichte
Garnelenspieße mit Knoblauchbutter mit Wildreis

Filet Potpourri an Pfeffer-Cognacsauce mit Mandelbällchen 

Saltim bocca von der Pute mit Kartoffelgratin und buntem Gemüse

Knoblauch-Blattspinat mit Schafkäse im Strudelteig

Feines Salatbuffet nach Saison

Hausgemachte Desserts
Schokoladenmousse

Altwiener Apfelstrudel

Erdbeer-Sahneschnitte

Petit fours

Käsebuffet
Eine kulinarische Reise durch die Welt der verschiedenen Käsesorten

Ein gut gefüllter Bortkorb mit verschiedenen Gebäck- und 

Brotsorten erwartet Sie.

Preis pro Person ú30,-



Alle Preise inkl. aller Steuern 
und Abgaben

Für Ihr 

GELUNGENES GRILLFEST (ab 40 Personen)

empfehlen wir:

Salate
Mischsalat mit Tomaten, Gurken und Paprika

Hausgemachter Kartoffelsalat

Bohnensalat

Essig-Öl-Marinade

Knoblauchdressing

Reichhaltiges Brot- und Gebäcksortiment

Preis pro Person ú18,20

Hausgemachte Mehlspeisen nach Wahl

Preis pro Stück ú1,30

Vom Grill
Schopfbraten

Lammkotelette

Putensteak

Gemüsespieß

Pfeffergriller

Käsekrainer

Bratwürstel

Beilagen
Folienkartoffel mit 

Sauerrahm

Maiskolben

Kräuterbutter

Sauergemüse



Alle Preise inkl. aller Steuern 
und Abgaben

FESTLICHES WEIHNACHTSBUFFET
(ab 40 Personen)

Feines vom Vorspeisenbuffet
Geräucherte Truthahnbrust auf Fenchel-Traubensalat

Forellenfilet mit Oberskren

mit Kräuterkäse gefüllte Lachsröllchen

Beinschinkenplatte mit eingelegtem Gemüse

Glacierte Schweinelendchen, fein garniert

Warme Speisen
Gebratenes Zanderfilet mit Limettensauce und Vollkornreis

Weihnachtsente mit Apfelrotkraut und Kartoffelknödel

Schweinerücken mit warmem Krautsalat und Semmelknödel

Blunzenschmarren mit Sauerkraut

Vegetarisch gefüllte Nudeltaschen in pikanter Sauce

Das Dessertbuffet verführt Sie mit

hausgemachten Köstlichkeiten
Mohnnudeln mit Apfelmus

Maronischnitte

Petit fours

Salate
Kartoffel-, Gurken-, Blattsalate

Verschiedene Dressings und Marinaden

Vom Käsebrett
Feine Käsesorten zum Abschluss

Vielfältiges aus dem Brotkorb

Preis pro Person ú22,-



Alle Preise inkl. aller Steuern 
und Abgaben

a9b« αW&D9wa!¸wIhCά

Mousse vom Räucherfisch 
an Blattsalat mit Oberskren

Kräuterschaumsuppe
mit Käsestangerl

Zweierlei Filet vom Schwein und Rind
auf Pfefferrahm, mit Kartoffelgratin und Broccoli

Topfenterrine auf Beerenragout 

Preis Pro Person ϵ24,40

α²L9b9wά a9b«

Tafelspitzsulz mit Kernölvinaigrette
und Salatbukett

Rindsuppe mit Kaiserschöberl

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Petersilienkartofferl, Preiselbeeren 

und gemischtem Salat

Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanillesauce

Preis Pro Person ϵ22,20



Alle Preise inkl. aller Steuern 
und Abgaben

α[Lb½9wά a9b«

Erdäpfelsuppe
mit Speckkrusteln

Gefüllte Maishendlbrust 
mit Reis und Gartengemüse

Linzerschnitte
mit Schlagobers

Preis pro Person ϵ13,50

a9b« α{![½Y!aa9wD¦¢ά

Schafkäse im Speckmantel
auf Rucola

Leichte Krensuppe
mit Croutons

Gebratener Saibling auf Wurzelgemüse
mit Petersilienkartoffeln

Hausgemachtes Schokomousse
mit Weichseln

Preis pro Person ϵ23,90



MEN¦ ĂFREINBERGñ

Rindsuppe 

mit Kräuterfrittaten

Schmankerlteller mit

Schweinebraten, Geselchtem, zweierlei Knödel

(Grammel- und Semmelknödel)

auf warmem Speckkrautsalat

Mohnpalatschinken

mit Zwetschkenröster

Preis pro Person ú14,90

Wir hoffen Ihren Geschmack getroffen zu haben 

und würden uns freuen, Sie und Ihre Gäste in unserem 

Hause begrüßen zu dürfen!


